
Le cycle du cochon

1.	 Quel est le premier dérivé du porc, celui qu’on collecte et qu’on consomme en premier lieu ?

2.	 Quelle technique artisanale permet apparemment de conserver le plus longtemps la viande de porc ?

3.	 Montrez que les usages de la viande de porc selon la saison peuvent être associés à des mets typiques consommés durant des 
fêtes rituelles au Québec, à savoir Noël et le jour de l’An à la fin de décembre, et Pâques et la saison des sucres en avril.

CONCEPTS PARTICULIERS

CYCLE SAISONNIER • BOUCHERIE • VIANDE FUMÉE • VIANDE CONFITE • SALAISON • VIANDE MARINÉE • LARD
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